
Apéritifs : 
 

« Planteur Antillais » 
{Elaboration Pays de la Loire façon Bretonne par Régis} 

Amuses bouche 
 

Entreé : 
 

« Cake aux Poissons » 
 {Elaboration Région Centre par la Femme de Franck}. 

 
Plat principal : 

 
« Saumon à la Thaïlandaise au Basilic et à la Citronnelle » 

accompagné de son riz Vapeur 
{Elaboration Région Normande par Bruno} 

 

Desserts : au choix 
Far Breton A.O.C. : n°1 avec pruneaux 

{Elaboration dans le pays d’origine par la femme d’Hervé} 
 

Far Breton A.O.C. : n°2 sans pruneau 
{Elaboration dans le pays d’origine par la femme de Jean-Marc} 

 
Vins : 

Fitou A.O.C. 
{Importé officiellement par Jérome} 


